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N I B S  COKE LAT

Cocoa Nibs Panggang, Sulawesi
Nibs yang dipanggang dan dipisahkan dari kacang kami dari Sulawesi

Selatan yang difermentasi, kulit dijaga di bawah 1,75% dan disaring

hingga 2–5 mm.

Sulawesi Fermentasi

Dibuat dari kacang kami yang difermentasi dari Sulawesi

Selatan

Kandungan kulit dijaga di atau di bawah 1,75%

Disaring hingga band 2–5 mm untuk kerenyahan yang

terlihat

1 MT minimum, lot terkecil yang kami kirim

S P E S I F I K AS I

Kandungan lemak 50–54%

Kadar air ≤ 3%

Kandungan cangkang ≤ 1.75%

Ukuran partikel 2–5 mm

Pesanan
minimum

1 MT

Kemasan karung kraft 25 kg, lapisan bersertifikat untuk pangan

Waktu

pengiriman

2–3 minggu

D E TA I L  E KS POR

KODE  HS

1801.00

I NCOTERMS

FOB · CFR · CIF

SERT I F IKAS I

Sistem Manajemen Keamanan Pangan ISO 22000

Analisis Bahaya dan Titik Kendali Kritis (HACCP)

Halal (Badan Penyelenggara Jaminan Produk Halal)

GAMBARAN  P RODUK

Nibs yang retak dan dipisahkan dari lot fermentasi Sulawesi yang sama yang kami kirim utuh, sehingga profil cangkir dapat

diverifikasi dengan sampel kacang kami. Disuplai siap pakai sebagai bahan tambahan untuk roti atau cokelat batangan,

atau sebagai bahan baku siap giling untuk produsen cokelat kecil yang lebih memilih untuk melewatkan pemanggangan

dan pemisahan. Pesanan minimum adalah 1 MT, titik masuk terendah dalam rentang olahan kami.

Nilai adalah spesifikasi tipikal untuk panen saat ini dan dikonfirmasi per lot dalam kontrak penjualan. Catatan uji pemotongan dan pengukuran
kelembaban menyertai setiap pengiriman.
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