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B I J I  UTUH

Pressing Grade B,
Sulawesi Unfermented
Biji tidak difermentasi yang dikeringkan di bawah sinar matahari dari

Sulawesi Selatan untuk pemrosesan dan penggunaan industri (house

Grade B, kelas ukuran SNI B).

Sulawesi Tidak Fermentasi Kualitas B

Pasokan massal yang kompetitif dari sabuk kakao terbesar

di Indonesia

Volume stabil dari jaringan pengumpulan kami di Sulawesi

Selatan

Kantong jute 60 kg atau muatan bulk dari 5 MT Batas kelembaban, cacat, dan benda asing pada setiap lot

S P E S I F I K AS I

Jumlah biji ≤ 110 / 100 g (kelas ukuran Standar Nasional Indonesia (SNI) B)

Kadar air ≤ 7.5%

Kandungan

lemak

≥ 50%

Biji
berjamur

≤ 5%

Biji

berseng

≤ 5%

Biji yang

rusak oleh

serangga

≤ 2%

Pesanan

minimum

5 MT

Kemasan karung goni 60 kg atau curah

Waktu

pengiriman

1–2 minggu

D E TA I L  E KS POR

KODE  HS

1801.00

I NCOTERMS

FOB · CFR · CIF

SERT I F IKAS I

Sistem Manajemen Keamanan Pangan ISO 22000

Halal (Badan Penyelenggara Jaminan Produk Halal)

GAMBARAN  P RODUK

Biji tidak difermentasi yang hemat biaya dikumpulkan dari petani kecil di seluruh Sulawesi Selatan. Dikeringkan di bawah

sinar matahari untuk kelembaban ekspor, dibersihkan, dan disaring untuk pemrosesan mentega industri, kue, dan aplikasi

bubuk di mana rasa fermentasi tidak diperlukan.

Nilai adalah spesifikasi tipikal untuk panen saat ini dan dikonfirmasi per lot dalam kontrak penjualan. Catatan uji pemotongan dan pengukuran
kelembaban menyertai setiap pengiriman.

PT FoodHub Collective Indonesia

Jl. Tb Simatupang Kav. 1, Pasar Minggu

Jakarta Selatan 12560, Indonesia

sales@indonesia-cacao.com
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indonesia-cacao.com

Pindai untuk

halaman produk

lengkap


